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FICHA DE ANÁLISE 
Secretaria de Estado de Saúde  

MS SIS – 00003-07 

 PRODUTO: Café Pingo de Ouro – 250g  
 VALIDADE: 15/06/2023 – LOTE: 418 – Y: 13:29 
 DATA DA COLETA DA AMOSTRA: 20/06/2022 
 EMBALAGEM: Vácuo Total, lacrado e sem sinais de violação. 
 TESTE DE IMERSÃO: Sem Vazamento de ar 
 CNPJ: 02.924.249/0001-19 

 
SOLICITADO POR: CAFE RANCHEIRO AGRO INDUSTRIAL LTDA 
LOCAL: Rua VP1 –D Quadra 04 módulos 3, 4, 5, 6 e 7-Daia – Anápolis   
INÍCIO DA ANÁLISE: 20/06/2022 
TÉRMINO DA ANÁLISE: 04/07/2022 
LAUDO: 01/02 
O.S: 1156 

 
ODOR: CARACTERÍSTICO  BEBIDA: DURA 
GRAU DE TORRA: MÉDIO CÔR: MÉDIO 
ASPECTO: PÓ FINO HOMOGÊNIO IMPUREZAS: AUSENTE 
N° DE DEGUSTAÇÃO: 7 BLEND: PREDOMINANTE ARÁBICA 

EXAME MICROBIOLÓGICO 
BACTERIAS INCUBAÇÃO RESULTADOS PADRÃO MÁXIMO 

 TEMP INCUBAÇÃO  BRASIL 
Mesófilo 37oC 48 h 4,0/g 500/g 

ENTEROBACTÉRIAS  
-NMP Coliformes totais 37oC 48 h < 3,0/g 3.000/g 
-NMP Coliformes fecais 44,5oC 24 h < 3,0/g 10/g 

Salmonella ssp 37oC 5 d 0,0/g 0,0/25g 
Estafilococos  

(Coagulase Positiva) 
37oC 4 d < 3,0/g 100/g 

Escherichia coli 37ºC 24h 0,0/g --- 
Bolores e Leveduras 25oC 5 d < 3,0/g 10.000/g 

Macroscópica: Ausência de Sujidades e Impurezas.  Microtoxina: Ausente 
Microscópica: Ausente 

CARACTERÍSTICAS FISICAS E QUÍMICAS  
 RESULTADOS PADRÃO BRASIL 
UMIDADE EM 100 g 4,01 % < 5,0% 
RESÍDUO MINERAL FIXO 3,79 % < 5,0% 
RESÍDUO MINERAL FIXO INSOLÚVEL EM AC. 
CLORÍDRICO 

0,5% < 1,0% 

CAFEÍNA EM g/100g  2,60 % Mínimo 0,7% 
EXTRATO AQUOSO EM 100g 34,2 % Mínimo 25,0% 
EXTRATO ETÉREO EM 100g 14,4 % Mínimo 8,0% 
AVALIAÇÃO: Aprovado! 
CONCLUSÃO: Produto em condições higiênico-sanitárias: Satisfatório!  
Metodologia empregada: Portaria Nº 277/ANVISA, DE 22 DE SETEMBRO DE 2005c/c RESOLUÇÃO RDC 331 de 23/12/2019. 
Torração:  Nº Disco Agtron SCCA # 55 - Classificação Médio - Norma de Qualidade recomendável e Boas Práticas de fabricação de 
Cafés torrados em grão e moídos – ABIC. 
Não recomendável p fornecimento Cafés 

tradicionais 
Cafés superiores Cafés Gourmet 

0 1 2 3 4 5         6                7   8 9 10 
Classificação: Café Superior – Nota 6,5 
QUINOSAN Laboratório Químico Ltda. 

DATA: 04/07/2022 
RESPONSÁVEL: 
 

 
ELIAS DIVINO SABA 
CRQ-XII NO12100007 
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FICHA DE ANÁLISE 
Secretaria de Estado de Saúde  

MS SIS – 00003-07 
 
PRODUTO: Café Rancheiro Tradicional – 250g  
FAB: 13/06/2022 – VAL: 13/06/2023 – B: 418 – E: 06:32 
DATA DA COLETA DA AMOSTRA: 20/06/2022 
EMBALAGEM: Vácuo Total, lacrado e sem sinais de violação. 
TESTE DE IMERSÃO: Sem Vazamento de ar 
CNPJ: 02.924.249/0001-19 
 

 
SOLICITADO POR: CAFE RANCHEIRO AGRO INDUSTRIAL LTDA 
LOCAL: Rua VP1 –D Quadra 04 módulos 3, 4, 5,6 e 7- Daia – Anápolis   
INÍCIO DA ANÁLISE: 20/06/2022 
TÉRMINO DA ANÁLISE: 04/07/2022 
LAUDO: 02/02 
O.S: 1156 
 

ODOR: CARACTERÍSTICO  BEBIDA: DURA 
GRAU DE TORRA: MÉDIO CÔR: ENCORPADO 
ASPECTO: PÓ FINO HOMOGÊNIO IMPUREZAS: AUSENTE 
N° DE DEGUSTAÇÃO: 8 BLEND: 100% ARÁBICO 

EXAME MICROBIOLÓGICO 
BACTÉRIAS INCUBAÇÃO RESULTADOS PADRÃO MÁXIMO 

 TEMP INCUBAÇÃO  BRASIL 
Mesófilo 37oC 48 h < 3,0/g 500/g 

ENTEROBACTÉRIAS  
-NMP Coliformes totais 37oC 48 h < 3,0/g 3.000/g 
-NMP Coliformes fecais 44,5oC 24 h 0,0/g 10/g 

Salmonella ssp 37oC 5 d Ausente Ausência  
Estafilococos  

(Coagulase Positiva) 
37oC 4 d <3,0/g 100/g 

Escherichia coli 37ºC 24h Ausente  Ausência  
Bolores e Leveduras 25oC 5 d <3,0/g 10.000/g 

Macroscópica: Ausência de Sujidades e Impurezas.  Microtoxina: Ausente 
Microscópica: Ausente 

CARACTERÍSTICAS FISICAS E QUÍMICAS  
PARÂMETROS ANALISADOS RESULTADOS PADRÃO BRASIL 

UMIDADE EM 100 g 3,94 % < 5,0% 
RESÍDUO MINERAL FIXO 3,71 % < 5,0% 
RESÍDUO MINERAL FIXO INSOLÚVEL EM AC. 
CLORÍDRICO 

0,5% < 1,0% 

CAFEÍNA EM g/100g  2,77% Mínimo 0,7% 
EXTRATO AQUOSO EM 100g 34,8 % Mínimo 25,0% 
EXTRATO ETÉREO EM 100g 15,0 % Mínimo 8,0% 
AVALIAÇÃO: Aprovado! 
CONCLUSÃO: Produto em condições higiênico-sanitárias: Satisfatório!  
Metodologia empregada: Portaria Nº 277/ANVISA, DE 22 DE SETEMBRO DE 2005c/c RESOLUÇÃO RDC 331 de 23/12/2019. 
Torração:  Nº Disco Agtron SCCA # 55 - Classificação Médio - Norma de Qualidade recomendável e Boas Práticas de fabricação de 
Cafés torrados em grão e moídos – ABIC. 
Não recomendável p fornecimento Cafés 

tradicionais 
Cafés superiores Cafés Gourmet 

0 1 2 3 4 5         6                7   8 9 10 
Classificação: Café Arábico – Nota 6,8 
QUINOSAN Laboratório Químico Ltda. 
 
DATA: 04/07/2022 
RESPONSÁVEL: 
 

 
ELIAS DIVINO SABA 
CRQ-XII NO12100007 

 


